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Colloqueinternational

« LesCyanaobactéries pour la Santé, la Science et le Développement »

International Symposium: “ Cyanobacteria for Health, Science and Devel opment”
ile des Enbiez (Var) - 3, 4, 5 6 nai 2004.
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LUNDI 3 MAI

9h INSCRIPTIONSdes participants

De 10h a 10h45 P Discours d'ouverture (Loic CHARPY - Nardo VICENTE)

Annonce du programme

Café de bienvenue

De 11h a 14h30 P Théeme 1: Les cyanobactéries : systématigue, génétique,

métabolisme, toxicité.

11h - 11h30 : Cheng-Cai ZHANG : Exploration du génome Arthrospira.
11h30 - 12h : Emile GAYDOU : Les constituants alimentaires des cyanobactéries.
12h - 12h30 : Annick WILMOTTE : Diversité génotypique du génome Arthrospira.

| Déjeuner |

14h - 14h30 : isabelle ITEMAN : Cyanobactéries et toxicité.

De 14h30 a 15h30 » Theme2:La malnutrition

14h30 - 15h : Jacques BERGER : Stratégies de la lutte contre les carences en
micronutriments.

15h — 15h30 : Herbert DEGDEY : Evaluation de I'efficacité de la supplémentation en
spiruline du régime habituel des enfants atteints de malnutrition sévere.

| Pause café
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De 16h a 17h » Theme 3 : Cultures artisanales dans le tiers monde pour lutter
contre la malnutrition : méthodes, production, problémes,
retombées pour le développement.

16h - 16h30 : Ripley FOX, Hubert DURAND-CHASTEL : Histoire de la spiruline.
16h30 — 17h : Claude DARCAS : Cultures artisanales de spiruline dans le tiers-monde.

17h a 18h Session poster

MARDI 4 MAI

De 9h a 11h30 » Themed4:Les ONG et la Spiruline

9h - 9h30 : Ravelo VOLOLONAVALONA : La spiruline & Madagascar.
9h30 - 10h : Issouf AG MAHA : Exemple au Niger.

10h - 10h30 : Denis VON DER WEID : la spiruline, une réponse a la malnutrition.
en Inde.

Pause café |

11h - 11h30 : Michel BROUERS : Utilisation traditionnelle de la spiruline au Tchad.

11h30 a 12h30 Session poster

Déjeuner |

De 14h a 16h : Premiere table ronde : Culture artisanale de la spiruline.

De 16h a 18h : Jean-Paul JOURDAN & Frangois HALDEMANN
Films, photos, démonstration de logiciels.

19h15 Inauguration du colloque
Apéritif offert par la société Ricard

20h30 Diner inaugural
Retour sur le Brusc — Vedette vers 23h00 ~23h30




MERCREDI 5 MAI

De 9h a 12h30 » Théme 5: Production industrielle et semi industrielle
9h - 9h30 : Thomas SEBASTIAN : Production de spiruline en Inde.

9h30 - 10h : Francois HALDEMANN : Production industrielle en Equateur.

10h - 10h30 :Anibal AYALA : Production industrielle et semi industrielle
de spiruline dans le tiers-monde.

| Pause café |

11h - 11h30 : Philippe CALAMAND : Production semi industrielle et humanitaire.

11h30 - 12h : JIAN-HONG LI : Recherches sur les applications et fonctions cliniques
de la spiruline en chine.

12h - 12h30 : Amha BELAY : la spiruline peut-elle aider dans le combat contre le
SIDA / HIV.

| Déjeuner |

De 14h a 18h » Theme6:Science et spiruline

14h — 14h30 : Olivier LIGNON : La production de phytoplancton : I'expérience de la
société Micro Algues Provence.
14h30 - 15h : Tsarahevitra JARISOA : Adaptation des souches de spiruline du sud de

madagascar a la culture en eau de mer.

15h - 15h30 : PHAM QUOC KIET, Hubert DURAND-CHASTEL : Nouvelle spiruline
riche en sulfolipides.

| Pause café |

A partir de 16h : Deuxieme table ronde : Que peut apporter la science ?

Vedette au départ des Embiez vers 18h 00 — retour pour les iliens & 19h20

JEUDI 6 MAI

De 9h a 10h30 » Theme7:Avenir

9h - 9h30 : Gilles GRILLET, Claude VILLARD : La formation a I'algoculture de la
spiruline.
9h30 — 10h : Nardo VICENTE : Essais de culture de la spiruline au domaine de
Méjanes (Camargue) de la société Ricard.

10h - 10h30 : Loic CHARPY, Marie-José LANGLADE : La recherche pour le
développement et la spiruline.

| Pause café |

De 11h a 12h » B I L A N - FINDU SEMINAIRE et Pot de cloture
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